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Una ftercera part dels aliments produits
es perd al llarg de la cadena
agroalimentaria

Un fenomen amb consequencies:

@ Dels boscos arrasats en les ultimes
décades per a l'agriculfura, la produccio
daliments malbaratats ocupa més de

8.000.000 km2.

@ Gran Bretanya malbarata anualment
mes de 600.000.000 lliures esterlines
en carn | pelx.

© E12012, alEstat Espanyol es van ufilitzar
21.000 Tm de productes quimics
contaminants per produir aliments que
mal es van consumir.

Aquesta exposicio es basa en el llibre de Xavier Montagut i Jordi Gascon “Alimentos desperdiciados” (Barcelona & Quito: Icaria & IAEN. 2014)
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Ellmalbaratament

La Politica Agraria de la Unio Luropea, que
fomentai subvenciona la productivitat, afavoreix
la sobreproduccio.

LIS supermercats, que dominen la cadena
agroalimentaria, imposen als productors les
seves condicions:

Les condicions de mida, regularifat i presencia que
exigeixen, fan que el 297 de la fruita dolga produida a
Catalunya es quedi als camps sense recollir.

Hi ha alternaftives

® Impedir les practiques monopolistes dels grans distribuidors
d'aliments (supermercats).

Les condicions contractuals sobre volums
| estfocs fan que els pagesos
sobreprodueixin per evitar penalitzacions.

@ Planificar les produccions adequant oferta i demanda mit jangant
quoftes.
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® [ acilitar la comercialitzacio
de fruites ‘lletges” a
bon preu.

N
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“Vam haver de contractar personal
pels requeriments dels supermercats
(...). A meés, ens feien descomptes
per tot. | despres venien els
descomptes per minvaments”

(Executiu d’empresa fruticola xilena) o




malbaratenlaliments

t | model agroindustrial també malbarafa
aigua, ferra i energia.

9 EI 2005, a Huelva es van retirar entre 4 i 5 milions de

quilos de maduixa per sobreproduccio. Havien requerit
2994.300 m3 daigua.

9 L'agricultura intensiva utilitza de
b a / vegades mes energia per

unitat daliment que
els models de

produccio
fradicionals.

Hi ha alternatives

4)( La produccio agroecologica promou l'Us eficient
dels recursos agraris per sobre d'objectius
productivistes.

Als EUA, I'energia utilitzada
en la produccio d'aliments
malbaratats representa el 2%
del consum anual d'energia
del pais.




Ellmalbanatament
enlelitranspornt

De mif jana, els aliments imporfats que es
consumeixen a Catalunya han recorregut 4.000
ki abans darribar al mercat.

Un "aliment quilometric” implica:

Malbaratament d'energia tant pel
desplagament com per la conservacio
dels aliments (frigorifics).

® Pérdua daliments: Vietham perd en

les seves exportacions de fruita entre
el 10 i 197 del producte.

® Innecessaria mort de molts animals:
en el 2006, van morir 230.000 porcs
durant el seu fransport dins dEstafs
Unifs.
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Hi ha alfernatives K

La compra de
proximiraf
(aliments de
‘quilometre O°).

Els vaixells mercants que
circulen per aigues europees
perden anualment uns 18.000
m3 d aliments per caiguda al
mar de contenidors.



Ellmalbaratament

enllaltransformacio

t | que s'aprofitava en la produccio arfesanal,
esdeve un residu en la produccio
agroindustrial.

La produccid de formatge artesanal aprofitava el
serum com a beguda nufritiva. Perd la produccio industrial
NnO dona sorfida a les grans quantifars de serum que
genera i el llencga.

Normatives higienico-sanitaries resfrictives impedeixen
al petit productor vendre la seva produccio artfesanal.

Adequar les normatfives higienico-sanitaries, de
comercialitzacio i fiscals per afavorir la petifta
produccio artesanal que reaprofita recursos.
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“A Franca es permeten certes practiques
associades a la petita produccio com fer
venda directa de productes carnics en

qualsevol granja o utilitzar tecniques i
infraestructures per fer transformacio
alimentaria, que a I'Estat espanyol estan
prohibides”.

(R. Binimelis & V. Escurriol & M. Rivera-
Ferre, 2012)




Ellmalbaratament
enllalcomercialitzaciolfinal

Les estrafegies de comercialitzacio i logistica
del supermercat:

@®L|s supermercafs treballen amb marges de beneficis
mit jans molt amplis. Per aix0. els és meés rendible adquirir
mes productes dels que vendran que no arriscar-se a fenir
un frencament d'estoc.

® Aquests marges tambeé fan més rendible llengar un
producte abans que arribi la data de caducifat que abaixar
el seu preu.

@® Si un dels productes d'una safata de poliureta o d'una
bossa envasada esta deteriorat, hi surt meés rendible llengar-
0 que desembalar i fornar a ter un nou paquet amb els
aliments sans. | -
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@® Les teories de {.
marquefing consideren
que fenir els prestatges \
a vessar augmenta ‘
les vendes.
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Comprar en botigues petiftes, a granel, i on
facin ofertes de productes amb data de
caducifat propera.

)

Els supermercats de Gran
Bretanya malbaraten

300.000 tones d aliments
a I'any.




Ellmalbaratament
enlel/consum

Al “sUper” comprem el que no consumirem

Les grans cadenes al defall i de la industria transformadora
promouen la sobrecompra amb esfrategies de marquefing
com:

B Promocions basades en
donar més quantirat pel
mateix preu.

B Paquets gegants.

B [stimuls psicoldgics per
disparar la compra impulsiva.
B Propaganda que indueix a
la compra de productes.
innecessaris 0 amb suposafs
beneficis per a la salut _
(aliments funcionals)

Hi ha alternatives

Recuperar |a
m m m culfura culinaria:

@ Saber cuinar o preparar conserves casolanes permet
aprofifar aliments emmagatzemats en la nevera i el rebost.

® La dependéncia de menjar preparaf facilita el
desaprofitament de les sobres (i acumula a les
escombraries embolcalls d'un sol us).
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“Els supermercats transfereixen
compulsivament I'excés de menjar a
altres arees de la cadena de

subministrament (...) Les empreses
el venen per mitja d'incentius i
promocions com el de 2x1 o 3x2”.
(Ecoosfera)



Eamli

t | problema de la pobresa alimentaria no
se soluciona amb els excedents:

L'ajuda amb els excedents alimentaris a paisos empobrifs
arruina el petit productor local. Es pa per avui i fam per dema.

Les sobres del nosfre malbaratament no s'adequen, ni en
quantitaf ni en qualitat, ni en lloc ni en femps, a les necessitars
de desnutricio.
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Suport a la produccio local.
[ stablir una renta garantida |

prestacions publiques que garanteixin
el dret a l[alimentacio.
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No hi ha una relacio directa causa-
efecte entre malbaratament
d'aliments i fam (...). Es tracta de

"efectes col-laterals”, encara que
relativament independents, del

model agroalimentari dominant.
(X.Montagut & J.Gascon, 2014)



